SESIÓN DE APRENDIZAJE – UNIDAD VI
I. TÍTULO DE LA SESIÓN
“Somos agentes económicos: producimos, intercambiamos y consumimos en nuestra Feria Gastronómica”
II. DATOS GENERALES
	DATOS
	INFORMACIÓN

	2.1. Institución Educativa
	IE LAS FLORES

	2.2. Área
	CIENCIAS SOCIALES

	2.3. Profesor(a)
	PAOLA YOHANA VEGA SALAZAR

	2.4. Grado
	Cuarto

	2.5. Nivel
	Secundaria

	2.6. Sección
	A - B

	2.7. Duración
	03 horas

	2.8. Fecha
	28 de septiembre al 02 de octubre



CONTEXTO DE LA ACTIVIDAD
Los estudiantes de 4.º de secundaria tienen asignada la provincia de Arequipa para representar su gastronomía en la Feria Gastronómica. Para ello, deben organizar los productos que ofrecerán, determinar los materiales e insumos necesarios, elaborar su presupuesto y establecer el valor de sus productos utilizando Florisoles, moneda pedagógica empleada durante el proyecto.
En este proceso, los estudiantes asumirán los roles de productores, vendedores y compradores, comprendiendo que sus decisiones económicas influyen en el uso de los recursos disponibles y en el desarrollo de las actividades económicas de su comunidad.
Propósito de aprendizaje
Los estudiantes reconocen y analizan el papel de los agentes económicos en la Feria Gastronómica, relacionando los recursos y actividades económicas de la provincia de Arequipa con la producción, comercialización y consumo de alimentos. Asimismo, organizan responsablemente sus recursos mediante un presupuesto y toman decisiones utilizando Florisoles.
Competencia
Gestiona responsablemente los recursos económicos.
Capacidades
· Comprende las relaciones entre los elementos del sistema económico y financiero.
· Toma decisiones económicas y financieras.
Competencia articulada
	Competencia
	Capacidades
	Criterios de evaluación

	Gestiona responsablemente los recursos económicos.
	Comprende las relaciones entre los elementos del sistema económico y financiero.
	Identifica los recursos e insumos necesarios y comprende la importancia del presupuesto, relacionando costos, producción y precio.

	
	Toma decisiones económicas y financieras.
	Elabora un presupuesto, calcula costos, establece el precio en Florisoles y propone estrategias para reducir gastos y desperdicios, justificando sus decisiones.


Evidencia: Presupuesto de nuestro emprendimiento gastronómico – Provincia de Arequipa.
Instrumento: Lista de cotejo.

evidencia
Plan económico de nuestro puesto gastronómico, que contiene:
1. Producto gastronómico que ofrecerán.
2. Relación del producto con la provincia de Arequipa.
3. Ingredientes e insumos necesarios.
4. Cantidades requeridas.
5. Presupuesto.
6. Costo aproximado de producción.
7. Precio de intercambio en Florisoles.
8. Rol de cada integrante: productor, vendedor o comprador.
9. Estrategia para ofrecer el producto.
10. Medidas para reducir desperdicios y aprovechar los recursos.
Criterios de evaluación
· Identifica los principales agentes económicos que intervienen en la Feria Gastronómica.
· Explica el papel del productor, vendedor y consumidor.
· Relaciona el producto gastronómico con características económicas y culturales de la provincia de Arequipa.
· Identifica los recursos e insumos necesarios para elaborar el producto.
· Organiza adecuadamente los gastos mediante un presupuesto.
· Diferencia costos, gastos y precio de intercambio.
· Utiliza los Florisoles de manera responsable durante la simulación económica.
· Justifica las decisiones tomadas para producir, vender o comprar.
· Propone acciones para reducir desperdicios y aprovechar responsablemente los recursos.

SECUENCIA DE ACTIVIDADES
INICIO
1. Situación retadora
El docente presenta el siguiente escenario:
“Ya estamos cerca de nuestra Feria Gastronómica. Nuestro equipo representará a la provincia de Arequipa. Tenemos que decidir qué ofreceremos, cuánto necesitamos invertir, cuánto costará producirlo y cómo realizaremos el intercambio utilizando Florisoles.”
Se plantean las preguntas:
· ¿Qué productos gastronómicos podemos relacionar con Arequipa?
· ¿Qué recursos necesitamos para prepararlos?
· ¿Quién produce?
· ¿Quién vende?
· ¿Quién compra?
· ¿Cómo sabemos cuánto debemos gastar?
· ¿Qué ocurriría si gastamos todos nuestros Florisoles sin planificar?
· ¿Cómo podemos tomar decisiones económicas responsables?
Los estudiantes comentan sus ideas y se recuperan los conocimientos previos sobre producción, venta, compra, ahorro, presupuesto y consumo.
DESARROLLO
Actividad 1: Conocemos nuestra provincia de Arequipa
Los estudiantes identifican algunas características de la provincia de Arequipa relacionadas con:
· recursos disponibles;
· actividades económicas;
· agricultura y producción de alimentos;
· comercio;
· gastronomía;
· costumbres y tradiciones.
Luego responden:
¿Cómo influye el territorio y las actividades económicas de Arequipa en su gastronomía?
El docente orienta para que los estudiantes comprendan que la gastronomía no solamente representa una tradición cultural, sino que también involucra producción, distribución, comercialización y consumo.

Actividad 2: Identificamos a los agentes económicos
Se presenta una situación relacionada con la feria:
“Para que nuestro producto llegue al consumidor necesitamos diferentes participantes.”
Los estudiantes identifican:
	Agente económico
	Función en la Feria Gastronómica

	Productor
	Elabora o prepara el producto gastronómico.

	Vendedor
	Ofrece y comercializa el producto.

	Comprador/consumidor
	Adquiere el producto utilizando Florisoles.


Luego analizan:
¿Qué decisiones debe tomar cada agente económico?
Por ejemplo:
· El productor decide qué y cuánto producir.
· El vendedor decide cómo ofrecer el producto.
· El comprador decide qué adquirir de acuerdo con sus necesidades y recursos disponibles.

Actividad 3: Revisamos nuestros recursos
Cada equipo revisa lo que necesitará para participar en la feria.
Completa:
	Recurso o insumo
	Cantidad
	Costo estimado
	¿Es necesario?
	¿Se puede reutilizar?

	Ingrediente 1
	
	
	
	

	Ingrediente 2
	
	
	
	

	Material de presentación
	
	
	
	

	Envases
	
	
	
	

	Otros
	
	
	
	


El docente plantea:
“¿Necesitamos gastar en todo lo que hemos considerado?”
Los estudiantes diferencian entre lo necesario, conveniente y prescindible, promoviendo el uso responsable de los recursos.

Actividad 4: Elaboramos nuestro presupuesto
Cada equipo organiza su presupuesto.
	Concepto
	Cantidad
	Costo unitario
	Costo total

	Ingredientes
	
	
	

	Materiales
	
	
	

	Presentación
	
	
	

	Otros
	
	
	

	TOTAL
	
	
	


Después determinan:
Costo total de producción ÷ cantidad de productos = costo aproximado por producto.
A partir de ello, establecen un valor de intercambio en Florisoles, justificando su decisión.

Actividad 5: Simulamos el mercado
Los estudiantes realizan una pequeña simulación.
Ronda 1: Vendedores
Los equipos presentan su producto:
· qué ofrecen;
· qué representa;
· cuánto cuesta;
· por qué deberían adquirirlo;
· qué cantidad tienen disponible.
Ronda 2: Compradores
Los estudiantes reciben una cantidad determinada de Florisoles y deben decidir cómo utilizarlos.
Deben considerar:
· necesidad;
· precio;
· calidad;
· cantidad;
· disponibilidad de Florisoles;
· posibilidad de guardar parte de sus recursos.
Después se intercambian los roles.
Pregunta de análisis
¿Qué diferencias encontramos entre comprar sin planificar y comprar tomando decisiones económicas responsables?
CIERRE
Reflexionamos
Los estudiantes responden individualmente:
1. ¿Qué agente económico representé?
2. ¿Qué decisión económica fue la más importante para mi equipo?
3. ¿Por qué es importante elaborar un presupuesto antes de participar en la feria?
4. ¿Cómo utilizamos responsablemente nuestros Florisoles?
5. ¿Qué podemos mejorar antes de la Feria Gastronómica?
Metacognición
Hoy aprendí que...
Antes pensaba que...
Ahora comprendo que...
Para nuestra Feria Gastronómica debemos...
Producto final de la sesión
Cada equipo entrega su:
“Plan económico de nuestro puesto gastronómico – Provincia de Arequipa”, que será utilizado como base para organizar su participación en la Feria Gastronómica.


INSTRUMENTO DE EVALUACIÓN
LISTA DE COTEJO
Sesión de aprendizaje
“Somos agentes económicos: producimos, intercambiamos y consumimos en nuestra Feria Gastronómica”
Área: Ciencias Sociales
Grado: 4.º de secundaria
Unidad: VI
Contexto: Feria Gastronómica – Provincia de Arequipa
Competencia
Gestiona responsablemente los recursos económicos.
Capacidades
· Comprende las relaciones entre los elementos del sistema económico y financiero.
· Toma decisiones económicas y financieras.
Evidencia
Plan económico de nuestro puesto gastronómico, en el que los estudiantes identifican los agentes económicos, relacionan su producto con la provincia de Arequipa, organizan sus recursos, elaboran un presupuesto y establecen decisiones para la producción, venta y consumo mediante Florisoles.
DATOS DEL ESTUDIANTE
Apellidos y nombres: ___________________________________________
Grado y sección: ___________________
Equipo: ___________________________
Producto gastronómico: ________________________________________
Fecha: ___________________

LISTA DE COTEJO
	N.º
	Criterios de evaluación
	Sí
	En proceso
	No
	Observaciones

	1
	Identifica al productor, vendedor y consumidor como agentes económicos que participan en la Feria Gastronómica.
	☐
	☐
	☐
	

	2
	Explica con sus propias palabras la función que cumple cada agente económico.
	☐
	☐
	☐
	

	3
	Relaciona el producto gastronómico de su equipo con características culturales y económicas de la provincia de Arequipa.
	☐
	☐
	☐
	

	4
	Identifica los recursos, insumos y materiales necesarios para producir el producto gastronómico.
	☐
	☐
	☐
	

	5
	Organiza los recursos disponibles considerando las necesidades reales de su emprendimiento.
	☐
	☐
	☐
	

	6
	Elabora un presupuesto considerando cantidades y costos de los recursos necesarios.
	☐
	☐
	☐
	

	7
	Diferencia entre necesidades, gastos y decisiones de consumo al momento de planificar su participación en la feria.
	☐
	☐
	☐
	

	8
	Utiliza los Florisoles de manera responsable durante la simulación de compra y venta.
	☐
	☐
	☐
	

	9
	Toma decisiones como comprador considerando sus necesidades y los recursos disponibles.
	☐
	☐
	☐
	

	10
	Toma decisiones como vendedor considerando los costos, características y valor de su producto.
	☐
	☐
	☐
	

	11
	Justifica las decisiones económicas tomadas durante la producción, comercialización o consumo.
	☐
	☐
	☐
	

	12
	Propone acciones para reducir el desperdicio y utilizar responsablemente los recursos durante la feria.
	☐
	☐
	☐
	

	13
	Participa activamente en el trabajo de equipo y cumple el rol económico asignado.
	☐
	☐
	☐
	

	14
	Reconoce que las decisiones de productores, vendedores y consumidores están relacionadas dentro de la actividad económica.
	☐
	☐
	☐
	



CRITERIOS CENTRALES DE LA COMPETENCIA
Para efectos de la evaluación del aprendizaje, se consideran como criterios centrales los siguientes:
	Capacidad
	Criterio de evaluación

	Comprende las relaciones entre los elementos del sistema económico y financiero.
	Identifica y explica las funciones de los productores, vendedores y consumidores, relacionándolas con las actividades económicas de la Feria Gastronómica.

	Comprende las relaciones entre los elementos del sistema económico y financiero.
	Relaciona los recursos, producción, comercialización y consumo con el producto gastronómico de la provincia de Arequipa.

	Toma decisiones económicas y financieras.
	Organiza responsablemente los recursos y elabora un presupuesto para su emprendimiento gastronómico.

	Toma decisiones económicas y financieras.
	Toma decisiones como productor, vendedor y consumidor considerando sus recursos y necesidades.

	Toma decisiones económicas y financieras.
	Utiliza responsablemente los Florisoles durante las actividades de intercambio.

	Toma decisiones económicas y financieras.
	Propone alternativas para reducir gastos innecesarios y evitar el desperdicio de recursos.

	Toma decisiones económicas y financieras.
	Justifica sus decisiones económicas durante la planificación y simulación de la Feria Gastronómica.



ESCALA DE VALORACIÓN
	Valoración
	Descripción

	Sí
	Evidencia el criterio de manera clara, pertinente y autónoma.

	En proceso
	Evidencia parcialmente el criterio y requiere orientación del docente.

	No
	No evidencia todavía el criterio y requiere acompañamiento.



FICHA DE OBSERVACIÓN DEL DESEMPEÑO
Durante la simulación de la Feria Gastronómica, el docente puede registrar situaciones concretas:
	Estudiante
	Rol asumido
	¿Qué decisión económica tomó?
	¿Utilizó responsablemente sus Florisoles?
	¿Justificó su decisión?
	Observación

	
	Productor / vendedor / comprador
	
	
	
	

	
	Productor / vendedor / comprador
	
	
	
	

	
	Productor / vendedor / comprador
	
	
	
	

	
	Productor / vendedor / comprador
	
	
	
	



RETROALIMENTACIÓN
Logros observados


Dificultades observadas


¿Qué debe mejorar el estudiante?


Orientación para la Feria Gastronómica


Docente: ___________________________________
Fecha: _____________________________________

