

[bookmark: _GoBack] DANEZA DE MANZANA

[image: ]



[image: ]
[image: ][image: ]
image1.png
RECETA DE DANEZA DE MANZANA
HARINA 500 gramos
POLVO DE HORNEAR 15 gramos

MARGARINA 200 gramos

AZUCAR 250 gramos
HUEVOS 4 unidades
LECHE 1 tarro grande
VAINILLA 2 cucharadita
CANELAMOLIDA 2 sobres
MANZANA 4 unidades

PAPELDE MANTECA 1 unidad
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PROCEDIMIENTO:

o Cremar la margarina, incorporar poco a poco la mitad
del azicar, seguir cremando.

s huevos uno por uno, seguir batiendo.

a poco la leche y la harina con polvo de

forma alternada, echar la vainilla y

rmemente y vaciar al molde rectangular
viamente engrasado.

jma las manzanas peladas y picadas

rma de media luna.

to de azicar con la canela y esparcir

manzanas.

por 40 minutos, cortar en porciones.
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